Margarinos sajtos kifli

Hozzavalodk a tésztahoz:

35 dkg Mester stiteményliszt,
15 dkg Mester kenyér Mix,
3-4dl viz,

2,5 dkg éleszto,

3 dkg cukor,

novényi italpor 1-2 evbkanalnyi
1db nagy f6tt krumpli

Toltelék:
e 15 dkg margarin
o fél evokanal so,

Szorashoz:
e sajt
e Szezammag

Kenéshez:
e tojas

Elkészitése:

A tészta hozzavaldibdl elkészitjik a kelt tésztat.

5 részre osztjuk, egyforma méretl korlapokat nyUjtunk. A margarint habosra
keverjiik, majd hozzaadjuk a sét.

A margarint 4 felé osztjuk. Az elsd lapot megkenjiik margarinnal, majd ratessziik a
masik lapot ezt addig folytatjuk, mig minden lap egymasra kerdil. A fels6 lapot mar
nem kell megkenni margarinnal. A kovetkez6 mivelet elnyljtjuk a tésztat és
egyforma nagysagu kor cikkekre daraboljuk, a vastagabb végétdl feltekerjik, a
tetejét tojassal megkenijiik, tetejére sajtot vagy magot szérunk.

/ tolthetjiik is kolbasszal vagy virslivel/

duplajara kelesztjik.
180 Celsius fokos stitOben tliprobaig sitjiik. (Ez kb.30- 50 perc)



